Perelada Cava Brut Reserva

ESPANJA - KUOHUVIINIT

Viini on parjannyt lukuisissa kilpailussa mm. hopeaa Vuoden Viinit- kilpailussa.

Viinin valmistus: Perelada Brut reserva valmistetaan perinteiselld
menetelmalla jossa toinen kdyminen ja kuplien muodostuminen tapahtuu
pullossa.

Viri: Kuulas vaalean keltainen.

Tuoksu: Raikas tuoksu jossa mm. leipaa ja karamellisoitua omenaa.

Maku: Kuiva ja melko runsas maku jossa paahteisia ja sitruunaisia savyja.

PERELADA

CAVA

Tuottajan tiedot

Castillo Pereladan kirjaston vanhat dokumentit todistavat, etta viinia on
valmistettu linnan liepeilld keskiajalta |ahtien. Miguel Mateu osti linnan ja
tilukset vuonna 1923 tavoitteenaan elvyttaa viininviljely alueella. Myéhemmin
hanen vavynsa Arturo Suqué otti vastuun tilasta ja tdndan viinitaloa johtaa
Arturon pojanpoika Javier Suqué Mateu.

Maahantuoja: Fine Brands

Maa: Espanja Empordan viinialueen maapera on erityisen moniulotteinen ja kerrostunut,
Tuotantoalue: DO Cava siita 16ytyy mm. liuskekived, hiesua, soraa ja hiekkaisia harjuja. Maaperan
Tuottaja: Perelada moniulotteisuus ja valimeren suotuisa ilmasto tarjoavat mahdollisuuden
Alkoholipitoisuus: 11.5 % viljella useita eri rypalelajikkeita menestyksekkaasti.

Sokeripitoisuus: 7.0 g/I

Happopitoisuus: 5.5 g/I

Pullokoko: 0.375 Tutustu tasta tuottajan omiin kotisivuihin.

Korkki: Luonnonkorkki

Alkon tuotenumero: 008981
Rypaleet: Macabeu 30 %, Xarel.lo
45 %, Parellada 25 %

Valikoima: Ravintolavalikoima

Fine Brands Oy


http://perelada.com/en




